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Ler 01 Skinkeschnitzel med grentsager, Kalvesteg m/bgnner, sovs og Frugtsalat med flagdeskum Vegansk kartoffelburger,
pebersovs og kartofler kartofler og chokoladedrys salat, tomat, agurk, dress.
sen 02 Rullesteg med radkal, sovs og Bgfsandwich med tilbehar - Citronfromage med Kogt torsk m/gregnt, grov
kartofler bgf/sovs varm - tilbehgr kold fladeskum sennepssovs og kartofler
Man 03 Hensefrikassé med eerter, Farseret porre med grentsager, lys Jordbaergrgd med 1/4 Vegansk schnitzel
asparges og kartofler sovs og kartofler oko. meelk m/grgnt, sovs og kartofler
Tir 04 Sammenkogt af svinekad med Fiskefrikadeller med grgntsager, Koldskal med Grontsagsbaf m/grant, lys
grentsager og kartofler remouladesovs og kartofler kammerjunker sovs og kartofler
Ons 05 Stegt medister med stuvet Kyllingelar med sovs, kartofler og /Eblekage med fladeskum Fiskefilet med gront,
sommerkal og kartofler salatmix citronsovs og kartofler
Tor 06 Frikadeller med redkal, sovs og Kalkungryde med grgntsager og Pandekager med syltetgj Cremet pasta m/svampe,
kartofler ris spinat og parmesan ost
Fre 07 Forloren hare med grgntsager, Kogt kalvekad i peberrodssovs Mandariner/ananas med Grgntsagslasagne med
sovs og kartofler med grgntsager og kartofler fladeskum salatmix
Lar og Paneret kotelet med grentsager, Kalkunsteg med fladekartofler og Skovbeerkage Tunmousse péa salat med
sovs og kartofler salatmix m/fladeskum rejer, dressing og brgd
Sen 09 Hamburgerryg m/grgntsager, Dampet laks m/grgnt, sovs og Appelsinfromage med Veganske deller m/kold
aspargessovs og kartofler kartofler fladeskum kartoffelsalat (kold ret)
Man 10 Kyllingebryst m/grgntsager, Boller i karry med grgntsager og Ferskner med fladeskum Dampet fisk m/grgnt, sovs
paprikasovs og kartofler ris og hindbaerpure og kartofler
Tir 11 Redspaettefilet med grentsager, Svensk polseret med grgntsager Vafler med syltetgj Kyllingebryst m/grent,
persillesovs og kartofler sovs, kart, rabar.kompot
ons 12 Farseret porre med grgntsager, Oksegryde med grgntsager og Frugtsalat med Gryderet af plantekgd
sovs og kartofler kartofler vaniljefladeskum med grgntsager og pasta
Tor 13 Kalkun cordon bleu m/grentsager, Stor frankfurter m/kold Solbeergred med 1/4 gkol. Tarteletter med hgns i
svampesovs og kartofler kartoffelsalat maelk asparges
Fre 14 Stegt fleesk med greontsager, Stegt kalvelever med blade lag, Jordbaer/rabarberkage Grgntsagsruller m/grent,
persillesovs og kartofler sovs og kartofler med fladeskum karrysovs, ris, mango chut
Lar 15 Kalvefrikasse med eerter, asparges Stegt kotelet med graont, Budding med Dampet laks m/grant,
og kartofler tomatfledesovs og kartofler kirsebeersovs sovs og kartofler
Sen 16 B@f med blade lag, sovs og Kold stjerneskud m/2 stegte Citronfromage med Grontsagsteerte med

kartofler

fisk/rejer/svampe/asparges

fladeskum

stuvet spinat
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Man 17

Tir 18

Ons 19

Tor 20

Fre 21

Lar 22

Son 23

Man 24

Tir 25

Ons 26

Tor 27

Fre 28

Lor 29

Son 30

Man 31

Pan. isingfilet med grentsager,
persillesovs og kartofler

Kylling i karry med grentsager og
kartofler

Hvidkalsrouletter med grgntsager,
lys sovs og kartofler

Stegt medister med rgdkal, sovs og
kartofler

Skinkeschnitzel med grentsager,
sovs og kartofler

Benlgse fugle med grgntsager,
sovs og kartofler

Fleeskesteg med rgdkal, sovs og
kartofler

Fiskefrikadeller med grentsager,
persillesovs og kartofler

Millionbgf med kartoffelmos

Karbonader med stuvet grgnaerter
og kartofler

Farsbrad med blomkal, sovs og
kartofler

Oksegullasch med gulergdder og
kartofler

Skinke med grentsager,
aspargessovs og kartofler

Oksesteg med bgnner, sovs og
kartofler

Kalkunschnitzel med grgntsager,
pebersovs og kartofler

Tilvalg / Afbestilling.

Safremt menuplan ikke returneres senest 16/7 leveres menu 1
Maden kan afbestilles eller ekstra kan bestilles dagen fgr inden kl. 09:30

Farsbrgd med stegte rodfrugter,
sovs og kartofler

AEggekage med bacon, grgntsager
og kartofler

Rgde polser med grgntsager, hvid
sovs og kartofler

Okselasagne med salatmix

Hjertemillionbef af kalv med
kartoffelmos

Skinke med grentsager, sovs og
kartofler

Bgf med grentsager,
bearnaisesovs og kartofler

Forloren and med grentsager,
sovs og kartofler

Svenske kgdboller m/grentsager,
tyttebaersovs og kartofler

Fyldte pandekager med oksekad
og salatmix

Fiskefilet med grgntsager,
persillesovs og kartofler

Braendende keerlighed med
kartoffelmos og spejlaeg

Kalkunbryst med grgntsager, lys
sovs og kartofler

Tarteletter m/hans i asparges

Gryderet med oksekad,
sommerkal og kartofler

Pandekager med
ngddecreme og flade

Abrikoskage med
fladeskum og mandler

Paere med fladeskum og
after eight

Pandekager med syltetgj

Frugtsalat med fladeskum

Ostelagkage med baer

Ananasfromage med
fladeskum

Fersken/ananas med
fladeskum

Vafler med syltetgj

/Ablekage med fladeskum

Koldskal med
kammerjunker

Pezere med makronflade

Nougatrand fra
vebbestrup med frugtsovs

Jordbeertrifli med
fladeskum

Sveskekage m/fladeskum
og chokolade

Vi laver ogséa ordinerede dieeter
og gelesmarrebrad. Blot ring

Kyllingefrikadeller m/grant,
lys sovs og kartofler

Redbedebaf m/grentsager
og fladekartofler

Stegt fisk m/grentsager,
lys sovs og kartofler

Omelet med grentsager,
smarsovs og kartofler

Falafler med grentsager,
sovs og frisk pasta

Dampet laks m/grant,
sovs og kartofler

Tarteletter med vegansk
stuvning

Vegansk gryderet med
grontsager og kartofler

Grgntsags bolognese med
grentsager og ris

Kogt torsk m/grgntsager,
lys sovs og kartofler

Risret m/grant, persille-
kartofler og spejleeg

1/4 stegt kylling m/graent,
sovs og kartofler

Grgntsagsbgf m/risotto
med spinat

Fyldt omelet svampe/urter,
grontsager og kartofler

Perlebygdeller m/grent,
sovs og kartofler




