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Ler 01 Kalvesteg med grontsager, sovs og Marbradbgf med gragntsager, sovs Frugtsalat m/fladeskum Omelet m/svampe, smar
kartofler og kartofler sovs og kartofler
Sen 02 Paneret kotelet med grantsager, Dampet laks m/grgntsager, Citronfromage med Vegetar schnitzel
sovs og kartofler citronsovs og kartofler fladeskum m/grgntsager, sovs og ris
Man 03 Kalkunschnitzel m/gregntsager, Stegt frankfurter med varm Paere m/fladeskum og Grgntsagsfrikadelle
svampesovs og kartofler kartoffelsalat hindbeaersovs m/grgnt, sovs og kartofler
Tir 04 Kedboller m/grantsager, lys sovs Isingfilet med grgntsager, Pandekager med Kyllingelar med ris, sovs
og kartofler remouladesovs og kartofler jordbeersyltetgj og salatmix
ons 05 Oksegullasch m/gulergdder og Rade pglser m/grgntsager, Ananas og ferskner Grontsagstaerte m/pasta
kartoffelmos l@gsovs og kartofler m/fladeskum og grentsager
Tor 06 Kogtkylling med gragntsager, Gule eerter m/kogt flaesk og Abrikosgrad med 1/4 gkol. Stegt fisk med gront,
peberrodssovs og kartofler medister meelk citronsovs og kartofler
Fre 07 Forloren hare med grgntsager, Lasagne m/grgntsager Jordbaerkage med Risengred med
vildtsovs og kartofler makroner og fladeskum kanelsukker og smar
Ler 08 Skinke m/grentsager, Kalkunbryst med flgdekartofler og Nougatrand fra Selleribgf m/gragntsager,
aspargessovs og kartofler salatmix vebbestrup, frugtsovs sovs og kartofler
Sen 09 B@f med blade lag, sovs og Tarteletter med hgns i asparges Ris a la mande med Stjerneskud m/2 stegt
kartofler kirsebeersovs fisk/rejer/raget laks (kold)
Man 10 Andesteg med redkal og brunede Stegt medister med rgdkal, sovs /Eblekage med fladeskum Kogt torsk m/grgntsager,
kartofler, sovs og kartofler og kartofler og ribsgele sennepssovs og kartofler
Tir 11 Hensefrikassé m/aerter, asparges Boller i karry med ris og Ferskner m/fladeskum Blomkalsbgf med gront,
og kartofler grentsager sovs og perlebyg
ons 12 Farseret porre med grgntsager, AEggekage m/bacon og kartofler Frugtsalat m/vaniljecreme Svensk polseret med
porresovs og kartofler vegetar pglser og gront
Tor 13 Rwadspaettefilet med grentsager, Farsbrgd med grgntsager, /Ebleskiver med Kylling m/persille, grant.,
persillesovs og kartofler tyttebeersovs og kartofler jordbeersyltetgj sovs og kartofler
Fre 14 Sammenkogt af svinekad Klar suppe m/kgd-melboller og Paere og mandariner Laksefrikadeller m/grent,
m/grgntsager og kartofler urter m/fladeskum sovs og kartofler
Lar 15 Skinkeschnitzel m/grgntsager, brun Kalvefrikasse med asparges, serter Budding med saftsovs Porreteerte m/pasta og
sovs og kartofler og kartofler gulerodssalat
Sen 16 Fleeskesteg med radkal, sovs og Lammekglle m/grgntsager, sovs Jordbeertrifli m/makron, Gryderet m/plantekad,

kartofler

og kartofler

creme og fladeskum

grgntsager og ris
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Man 17 Kvllingebryst m/grent, Svensk polseret m/grentsager Pandekager m/ngdde- Kogt hvid fisk, stegte rod-
tomatfledesovs og kartofler creme, fladeskum frugter, sovs og kartofler
Tir 18 Redspaettefilet med grentsager, Breendende kaerlighed med Ribsgrgd med 1/4 gkol. Kyllingelar m/grgnkals-
persillesovs og kartofler kartoffelmos maelk salat, sovs og kartofler
Ons 19 Stegt medister med rgdkal, sovs og Kalkungryde med grgntsager og Aebletrifli, creme, Pandekage m/grgntsager
kartofler ris makroner, fladeskum og salatmix
Tor 20 Forloren and m/svesker+aebler, Stegt kalvelever med blade lag, Vaffel med jordbeersyltetgj Grentsagssouffle
grentsager, sovs og kartofler sovs og kartofler m/krydderkartofler og urter
Fre 21 Frikadeller med stuvet hvidkal og Stegt mgrksej med grgntsager, Paere med makronflade Grentsagslasagne med
kartofler citronsovs og kartofler salatmix
Lor 22 Hamburgerryg m/grantsager, Bgf lindstrem m/grgntsager, sovs Jordbaer/rabarberkage Indbagt laks m/grent-
aspargessovs og kartofler og kartofler m/fladeskum sager, sovs og kartofler
sgn 23 Benlose fugle m/grentsager, sovs Svinekam vildt, m/waldorfsalat, Appelsinfromage Falafler med stuvet
og kartofler gront, sovs og kartofler m/fledeskum gronkal og kartofler
Man 24 Fiskefrikadeller med grentsager, Vintergryde m/oksekgd, palser og Sveskekage m/fladeskum Kyllingebryst i fladesovs,
persillesovs og kartofler bacon, kartofler og chokolade grentsager og ris
Tir 25 Millionbgf med kartoffelmos Svenske kgdboller m/grentsager, Redgred med flade Wokret med grentsager
tyttebaersovs og kartofler og plantekad
Ons 26 Karbonader med stuvet grgnaerter Aspargessuppe med kgdboller og Ananas/mandariner med Paprikagryde m/kylling og
og kartofler brgd fladeskum pasta
Tor 27 Kylling i karry m/eebler, eerter og Paneret flaesk med grentsager, Pandekager med Stegt fisk m/stuvet
kartofler persillesovs og kartofler jordbeersyltetgj blomkal og kartofler
Hvidkalsrouletter m/grgntsager, lys Kotelet i fad m/ris og grgntsager Bondepige med slgr Risengred med
Fre 28
sovs og kartofler (eeblegred dessert) kanelsukker og smar
Lar 29 Hamburgerryg m/grenlangkal og Oksesteg med bgnner, sovs og Frugtsalat med racreme Kalkunbryst med
brunede kartofler kartofler fledekartofler, grentsager
Sen 30 Baf med blgde lag, sovs og Kold stjerneskud m/2 stegte Ris a la mande med Kold grentsagsteerte med
kartofler fisk/rejer/svampe/asparges kirsebeersovs salatmix
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